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250 mm

1830 mm

G) druhl produktd \

60 produktd celkem
5 etazi pro umisténi produktl

- vynikajici chut

- velky vybér jidel
- kvalitni suroviny
- velké porce

- o

Priklady chlazenych jidel:

e Svickova na smetané s brusinkami, houskovy
knedlik

e Hovézi gulas, houskovy knedlik

o  Vepiové vypecky se zelim, bramborovy
knedlik

e Veprova plec na houbach, ryze

¢ Plnéné bramborové knedliky se zelim

e SmaZeny kufeci fizek, bramborova kase

e Paprikove lusky, rajska omacka, houskovy
knedlik

e Pecené kufeci stehno, ryze

e Rizoto s kufecim masem, sypané syrem

795 mm . Y . ;

e Veprovd jatra na rostu, houskovy knedlik

e Halusky se zelim

e Kungpao s rvzi
TECHNICKA SPECIFIKACE: 1
Sitova pripojka: 230 V/50 Hz Maximalni p¥ikon: 650 W
Provozni teplota uvnitf: 2-10°C Provozni teplota okoli: 5-32°C
Hmotnost: 250 kg Rozmér: 1830 x 795 x 840 mm (vx 5 x h)
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Jak to funguje?

< A% 10 druh( a celkem 60 porci CHLAZENYCH jidel v jednom automatu
% Ohrev jidla pouze pomoci mikrovinné trouby

% Neporovnatelné vétsi kvalita a chut nez u mrazenych jidel

% Pravidelna obména sortimentu jidel

% 24 hodin denné, 7 dni v tydnu k dispozici teplé jidlo

Dalsi vyhody pro vas a vase zaméstnance

% Bez nakladl na kuchyn, energie a personal

<+ Idedlni pro sménné provozy a provozy, kde je omezena nebo 74dna moZnost stravovani

¢ Vydej a evidence jidel je moZna prostfednictvim Vasich zaméstnaneckych dochazkovych karet*,
¢ipa* , stravenkovych karet (Sodexo, Edenred) nebo prostfednictvim éipovych kliéd DELIKOMAT

% Pfispévek na jidlo ze strany zaméstnavatele je dariové odpocitatelny

Postup pripravy chlazenych jidel

PASTERIZACE

Nejsetrnéjsi metoda konzervace potravin. BEéhem 90-ti minut je jidlo Sokové zchlazeno z teploty +70°C na
+2°C. Tim dochazi kpfekonani kritickych teplot, pfi kterych dochazi krychlému rozmnoZovani
mikroorganismim, v co nejkratsim ¢ase. Hotové produkty jsou vakuové baleny a uchovany v chladném
prostredi.

VAKUOVE BALENI S APLIKACI VYSATI VZDUCHU

Po procesu pasterizace je jidlo baleno s aplikaci vysati vzduchu. Tento zpGsob Upravy garantuje zachovani
senzorickych vlastnosti, soucasné s dodrienim dostatecného konzervaéniho procesu pro udrieni
pozadované doby trvanlivosti.

Veskera chlazena jidla jsou vyrobena bez pouiZiti pfidavnych konzervaénich latek a jsou skladovdna pfi
teploté 4°C.
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